El Laboratorio de Fer mentaciones

PRODUCIENDO BIENESUTILESA LA SOCIEDAD

En la Facultad de Ciencias y
dentro ded Grupo de Biologia
Experimental se encuentra e Laboratorio
de Fermentaciones. Su objetivo es
ensefiar y hacer investigacion sobre areas
y disciplinas que se relacionan con la
utilizacion de las bacterias, levaduras y
hongos para producir bienes dtiles a la
sociedad.

Funcionando desde 1981, este
laboratorio cumple con su funcién de
crear conocimientos y transmitirlos,
ademas de que abre caminos Yy le ofrece
al estudiante las facilidades que estéan a
su alcance para que exprese, S la tiene,
su auténtica potencialidad de ser un
cientifico, es decir, que utilice la
investigacion para plantearse problemas,
trabajar en resolverlos y llegar a
soluciones.

Para los miembros  del
laboratorio, € realizar investigacion
cientifica, € pretender lograr la
educacion de nuevos hombres de ciencia
y, finalmente, €& tratar de formar
profesores investigadores no puede ser,
precisamente  en  nuestros  paises
latinoamericanos, la unica funcién del
cuerpo  docente  actuando  como
Universidad. “En nuestro medio social
existen problemas, y se requiere de
buenos profesionales para resolverlos
mediante la accion encaminada a lograr
soluciones précticas. Por dlo, la
ensefianza de profesiones que
[lamariamos cientificos-tecnolégicas, es
un imperativo creciente en tanto que es
una necesidad de la sociedad” .

INVESTIGANDO EN
FERMENTACIONES

Un proceso fermentativo consste en unir
un medio de cultivo que contiene
dimentos con un microorganismo dado
en un ambiente Optimo (fermentador),
donde s edablecen  condiciones
experimentales adecuadas (pH,
temperatura, agitacion, etc.) para obtener
findmente € producto deseado -biomasa,
metabolitos, enzimass con d mayor
rendimiento.

El Laboratorio de Fermentaciones ha
desaxrrollado una edrategia tendiente a
utilizAe 'y buscar d  conocimiento
mediante la resolucion de problemas a



través de la invedigecion cientifica Estos
problemas tienen que ve con los
procesos fermentativos de los
microorganismos y con la aplicacion en
beneficio de la sociedad, de los productos
derivados de esos procesos.

El tema generd se desarolla mediante
invedigaciones  que  caracterizan la
ciencia bédsca orientada y las ciencias
gplicadas y de desarrollo experimentd, y
gue titulan “Estudio de la degradacion
microbiana de substratos y de desechos
agricolas 'y agroindudrides paa la
produccion de biomasa, metabolitos y
enzimas’. En otras pdaoas los
materiales vegetdes de desecho que se
producen en & campo (pgas de arroz, de
maiz, de yuca, de sorgo, de cafia, etc.)
pueden ser degradados y transformados
por los microorganismos, principamente
hongos, bgo condiciones fermentativas
adecuadas. Los productos de esa
trandformacion  condituyen  materides
degradados (cdulosa, lignina y
hemicdulosas) que, junto con € micdio
de los hongos que ali crecieron y que
gportan la proteina, pueden conformar
aimentos concentrados de gran vaor para
la dimentacion de rumiantes. Lo mismo
puede decirse de los desechos liquidos
agroindudtrides (vinazas, suero de leche
desechos de plantas productoras de papel,
etc.)

La mayoria de las empresas de
procesamiento y produccién de dimentos
y bebidas descargan a medio desechos
contaminantes con dto contenido de
carga organca Los procesos
fermentativos  pueden  digminuir  edta
caga organica y pemitir que sus
desechos liquidos pasen, con carga
menor, a las plantas de tratamiento
convencionales. Esos procesos
intermedios pueden generar beneficios a
las empresas d cubrir los gastos de las

plantas de tratamiento de resduos, Yy
generar, ademas, utilidades.

El titulo precisa que d esfuerzo dd
Laboratorio se aplica d desarollo de
vaias liness de invedtigacion en lugar de
una sola, entre dlas Produccion de
metabolitos  primarios  y  secundarios,
Produccion de enzimas, Produccion de
macromoléculas y biomasa, efecto de los
microorganismos sobre materides, y, mas
recientemente, Biodesulfuracion de
emulsones perdleo-agua Eda dltima
linea esa dendo financiada  por
INTEVEP y d objetivo que se perdgue es
eiminar por procesos microbioldgicos
fermentativos € mayor porcentge posble
de azufre organico (unido a las moléculas
de hidrocarburos). Egste azufre es d
causante de sustancias oxidadas de
azufre que se producen en los notores de
combugion y van a la amédera
conformando contaminaciones
indeseables para ambientes y personas.

El petrdleo no exige en la tierra en
forma de lagos subterraneos, sSno en
forma de gotitas entre las particulas de las
rocas. Los microorganismos son capaces
de producir surfactantes y degradar
anillos arométicos y cadenas largas de los
hidrocarburos extrapesados, tipicos de
petréleo exigente en la Fga del Orinoco.
Inyectados en yacimientos,  podrian
disminuir la viscosdad dd petrdleo y asi
seria poshle la  extraccion  de
hidrocarburos livianos en procesos de
recuperacion secundaria.

Las invedigaciones redizadas le han
permitido a este Laboratorio obtener
varios productos de origen microbiano.
Entre dlos teradding vitamina B-12,
protessas (enzimas que  degradan
proteinas), lipasas (enzimas que degradan
grasas), amilasas (enzimas que degradan
polisscaridos), &cido  citrico, &cido
glutamico, bioinsecticidas  (biomasa) 'y



levadura forrgera, entre otros, todos
producidos por fermentacion en los
Ultimos afos. Incluso, dgunos de estos
productos s comercidizadn en los
proximos afios cuando se congtruya en El
Vigia, la Faoica de Insumos Bioldgicos
que actuamente promueve este
Laboratorio junto con PROULA y €
CONICIT.

DOCENCIA

El Laboraorio tiene a su cargo
dgunas maerias en d cddo intermedio y
en la opcidén dd Pensum de la
Licencia@ura en  Biologia,  teniendo
tanbién a su cago la Meedria y €
Doctorado en d Posigrado en
Biotecnologia ~ de Microorganismos.
Tanto en d pregrado como en €
postgrado los profesores dirigen tess de
maestria 0 doctorado donde se resuelven
problemas de cienciass bédcas vy
aplicadas.

INFRAESTRUCTURA

Es adecuada para @ desempefio de las
labores docentes y de investigacion en €
&ea de biotecnologia La infraestructura
fisca y de equipos lograda por ese
Laboratorio fue subvencionada con
fondos otorgados por la Facultad de
Ciencias, € Proyecto ULA-BID, y d
CDCHT.

Para la adquiscion de equipos han
contado con dos fuentes de
suminigros los adquiridos  en d
extranjero hasta 1983, y los congtruidos y
acondicionados por la Industria de Mérida
desde ese afio hasta la fecha. Entre estos.
fermentadores  (medio  liquido, medio
semisdlido), autoclaves, agitadores,
bombas perigdticas, bombas para agua,

campanas, turbidostato, recipientes de
acero inoxidable, enrgado para columnas,
columnas de cromaografia y sstemas de
filtracion, edufas, prensa, secadora de
paso, molino de grano y mezcladora,
peletizadora. etc.; todos fabricados segin
disefios redizados por € Laboratorio de
Fermentacioness. En d dissfio vy
ensamblge han intervenido estudiantes
tesstas de pre'y postgrado.

El disefio y congtruccion de estos
equipos demuestra una vez més que
exigen formas efectivas de vinculacion
entre la universdad, la indudria y la
sociedad en generd, findmente, sempre
a sarvicio y en pro de todos.

AYUDA AL ESTUDIANTE

Es politica dd  Laboratorio de
Fermentaciones, procurar contribuir con
e sodenimiento  econdmico de los
estudiantes que se inscriben en la opcion
dentro de la Licencigdura en Biologia
Solo dos aspectos son considerados. que
e edudiante estd verdaderamente
necesitado de un aporte econémico y que
sea responssble en su aplicacion  a
estudioy d trabgjo.

De acuerdo con esta politica, este
laboratorio hace lo posble por promover
y recordar becas y ayudantias de DAES,
FUNDAYACUCHO, CDCHT, CEP,
FUNDACITE Y CONICIT, findmente,
todo un esfuerzo en pro de estudiantado
y dd mismo laboratorio que se preocupa
por formar persond de dto nivd en €
area de fermentaciones.



