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I. INTRODUCCION

La transaccién de los bovinos, se realiza en la mayoria de los casos,
entre el productor y el mayorista rural en la finca del primero. El mayorista
tiene conocimiento de la capacidad de absorcidén o sefiales del mercado de
los centros de consumo. Tiene ademas, prejuicios en contra de los anima-
les provenientes del Sistema de Doble Propésito (D-P) dada su preferencia
por ganado “bien conformado”, “poco peludo” y sin el “hueso pesado” que
supuestamente baja los rendimientos en carniceria del ganado cruzado con
razas lecheras. Esto coloca al productor del D-P en desventaja a la hora de
la negociacion, por ser en buena parte, desconocedor de las caracteristicas
céarnicas de sus animales y del mercadeo en el circuito matadero-carniceria.
La situacién se complica cuando el productor desconoce los factores que
afectan la clasificacién de su ganado. La 1ltima clasificacién en pie y en
canal para Venezuela se puso en vigencia mediante la promulgacién del
Decreto Presidencial No. 181 (8). La clasificacién venezolana de bovinos
en canal tom6 como patrén, el esquema disefiado para el drea subregional
andina por la Decisién 197 del Acuerdo de Cartagena, incorporada tam-
bién a nuestro marco juridico (9). La clasificacién, bien aplicada, puede
transmitir preferencias, indicar nichos de mercado y sefialar precios para
las diferentes categorias que la integran. Podria servir de lenguaje comin
en la mercadotecnia internacional de la carne si se pretende establecer en el
futuro, una red de informacién de mercado para el ganado y la carne que
pueda ser extensiva a Colombia o al Grupo de los Tres (que incluye a Mé-
X1€0) 0 a otros paises del Pacto Andino. Simplemente, la implementacién
de una clasificacién de carne, de aplicacién comin en la zona Panamerica-
na, facilitaria las sefiales de mercados abiertos que en un futuro se podréan
establecer entre todos los paises del continente americano. Estas razones
justifican la realizacién de estudios que definan el comportamiento del ga-
nado mestizo para el D-P, al ser clasificado por los nuevos sistemas, en re-
lacién a otras razas o tipos raciales tropicalizados, identificando fortalezas
y debilidades ante los criterios, requisitos o calificaciones del sistema. Este
trabajo presenta al nuevo sistema venezolano de clasificacién en canal, in-
troduciendo una discusién sobre aquellos criterios y factores comunes al
sistema andino y estima como clasificarian y valorarian, segun el sistema
venezolano, el ganado D-P y otros tipos raciales.
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II. LA NUEVA CLASIFICACION EN CANAL

Se basa en: Caracteristicas que determinan el rendimiento en carne,
Caracteristicas que determinan la calidad, Caracteristicas que determinan
rendimiento y calidad.

El rendimiento en carnes se refiere a la proporcién de cortes de diver-
sos tipos y valores que rinde la canal en la camniceria y expresa su utilidad.
El rendimiento no es el propésito fundamental de la clasificacién andina
(9) pues ésta se orienta a discriminar calidades. La calidad, se refiere tni-
camente a la calidad gustativa (organoléptica) o palatabilidad, entendida
como la satisfaccién que la persona siente al consumir el producto; depen-
diendo mucho de la blandura (terneza) y el sabor. La calidad nutricional no
se evalda a través de las clasificaciones, mientras que la inspeccién veteri-
naria se encarga de la calidad sanitaria. Las caracteristicas de la canal que
estan relacionadas a los aspectos de calidad de la carne (terneza, jugosidad
y sabor) y que se utilizan para la evaluacién y categorizacién son: el acaba-
do de la grasa de cobertura, el marmoleo (grasa entreverada) y la madurez
(6sea, muscular y adiposa) de la misma (2, 8).

El rendimiento y la calidad o sus combinaciones deciden el valor co-
mercial de la res. Por eso la clasificacion venezolana (8) trata de medir
simultineamente los indicadores de calidad y rendimiento, combinan-
dolos de manera especifica para las clases (Novillo, Novilla, Toro, etc),
que son las condiciones sexuales del animal en relacién a su edad (macho
castrado joven, hembra joven sin parir, macho adulto sin castrar, etc.). La
clasificacién andina (9) considera las clases como tipos.

La discriminacién/agrupacién por clases es la base operativa de la
clasificacion. Después de agrupar por clases, se plantean requisitos mini-
mos o maximos en los indicadores para definir categorias (AA, A, B, etc).
Con la categorizacion se marca el final de la discriminacién oficial. La in-
dustria, sin embargo, acostumbra hacer subcategorias para una mayor dis-
criminacién de tipos, calidades y precios. A pesar de ser conceptos dife-
rentes, los términos clasificacion y categorizacién se emplean indistinta-
mente en el comercio de la carne. Con una revision sobre los factores que
afectan el rendimiento y la calidad (11, 12) se discutird como actian y se
combinan estos factores al ser tomados como indicadores en el nuevo sis-
tema de clasificacion.
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INDICADORES DEL RENDIMIENTO Y/O CALIDAD
PRESENTES EN EL NUEVO SISTEMA DE CATEGORIZACION.

- Peso de la canal

Definicion: Es la masa de la canal fria pero que puede ser determina-
da en caliente, descontdndole la posible merma por enfriamiento. Este in-
dicador no se toma en cuenta para la clasificacién andina, por su poca rela-
cién con la calidad.

Como se mide: Por lo general, al final de la linea de faena, mediante
balanzas de riel, en las cdmaras cuando la canal esta fria. Sin embargo, en
la prictica se hace cuando la canal aiin estd caliente. El peso en caliente
debe ser ajustado por las mermas estimadas de enfriamiento (5 kilogramos
por res).

Ventajas

Debido a la alta heterosis en relacién a otras caracteristicas de la ca-
nal, el peso en canal por dia de edad, es uno de los factores mas importan-
tes para el mejoramiento genético a favor del ganado mestizo. Para algu-
nos, se considera el peso en canal como la medida mds simple y precisa de
la composicién en grasa, misculo y hueso.

Desventajas

A pesar de ser considerado uno de los determinantes biol6gicos y
econémicos mds precisos -y objetivos- de la composicién y el rendimiento,
se advierte que ésto es asi, hasta el momento en que la deposicién de grasa
se acelera con la maduracion, en diferentes partes del cuerpo. El peso de la
canal estd directamente asociado al kilaje de los cortes al mayor y al detal,
pero no necesariamente a la proporcién (porcentaje) de estos cortes de car-
niceria como constituyentes del peso total de la canal. La razén es la grasa;
mayor grasa, requiere mayor trabajo de recorte y menor proporcién de cor-
tes desgrasados (magros), listos para la venta. El acumulo de grasa, en ex-
ceso, debe ser evitado, ya que es mds costoso energética - y econdmica-
mente; al final puede ser un desperdicio. Por otra parte, debido a los pro-
blemas que surgen durante la faena, el desposte y la manipulacién de cor-
tes demasiado grandes a la hora del empaque, las canales muy pesadas son
inconvenientes para la industria.
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- Madurez

Definicion: La madurez se refiere a la edad fisiolégica y no a la edad
por el calendario. Es conocido que algunos seres envejecen mas rapido que
otros a pesar de ser contemporaneos. De esto se trata.

Como se mide: Se evalia observando la forma, el tamafio y color de
las costillas, y el grado de osificacién de los cartilagos en la columna ver-
tebral. Estas variaciones en la constitucion de los huesos permiten determi-
nar la madurez ésea o esquelética. En la evaluacién de la edad fisiolégi-
ca, también se deben considerar el color y la textura de la carne (madurez
muscular). A medida que los animales avanzan en edad, sus musculos se
van haciendo de un color mas intenso y de una textura mas 4spera. Otra
forma de evaluar la madurez es el color y textura de la grasa (madurez
adiposa). A medida que los animales avanzan en edad, sobre todo a pasto-
reo, su grasa se va tornando del color blanco al amarillo haciéndose de un
color més intenso que puede llegar al tono ligeramente anaranjado en ani-
males muy viejos, especialmente vacas.

La madurez, por ser una edad fisiolégica, no se expresa en afos o me-
ses, sino en letras que van de la A (animales mas jévenes) hasta la E (ani-
males mas viejos). A cada letra le corresponde un rango méaximo de madu-
rez que va desde cero (00) hasta cien (100) que al ser sobrepasado indica la
asignacion de la siguiente letra por orden alfabeuco Las letras, con una
puntuacién progresiva de diez en diez (ej. A® A , A? 0. Al BOO, etc.)
se asigna, en forma independiente, a los mdlcadores esqucleticos, muscula-
res y adiposos, permitiendo calcular su contribucién porcentual a la deter-
minacién de la madurez total. La madurez total o definitiva, se expresa con
un indice numérico, en una escala que va del 1 al 8. El Cuadro I muestra
los niveles de madurez con su equivalencia aproximada a las edades cro-
nolégicas.

Ventajas:

Estima la edad fisiol6gica que es lo que interesa. La inmadurez al sa-
crificio esta asociada con la terneza y otros factores de palatabilidad de la
carne. La osificacién funciona muy bien en la categorizacién de animales
inmaduros (hasta 2.5 afios de edad) que es donde reside la carne de mayor
calidad. La precocidad para alcanzar condiciones Optimas de sacrificio
promueve la eficiencia biolégica y econdmica del sistema de produccién.
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Cuadro I. Niveles de Madurez Fisiologica segin el Nuevo Sistema de

Clasificacion

Indice Niveles de madurez fisiolégica  Edad cronol6gica aproximada (meses)
1 A= 4a5m

2 AT 5al2m

3 APLAT 12a 18 m

4 KRN 18a30m

5 e L 30a42m

6 N1 42a72m

7 52 b L 72296 m

8 >E® Mayor de 96 m

En el sistema se considera hasta el valor de 6, equivalente a los niveles de madurez fisiol6gica
superiores a S (mayores de 42 meses)

Desventajas:

A pesar de estar intimamente ligada a la terneza, ésta no puede garan-
tizarse en machos jévenes (toretes) que hayan alcanzado la pubertad (10).
Muchos prefieren estimar la madurez por cambios en la denticién. Dicen
(12) que es mas exacta que la osificacién del esqueleto para calcular la
edad cronolégica de la mayoria de los animales que van al sacrificio (des-
pués de los tres afios). En el sistema de faena venezolano, se descuida a ve-
ces la simetria del corte para dividir canales; hacerlo fuera de la linea me-
dia central dificulta la apreciacién exacta de la osificacién de las vértebras.
La madurez adiposa no esta suficientemente evaluada mientras que la mus-
cular puede estar afectada por otros factores, por ejemplo; la fatiga o estrés
del animal, principalmente en toros. En general, la madurez es un indica-
dor de cardcter subjetivo que debe objetivizarse con el entrenamiento.

- Muscularidad

Definicién: La conformacién muscular es el desarrollo en mayor o
menor proporcion de las diferentes partes que integran la canal. Por varias
décadas, la conformacion ha sido utilizada para clasificar animales en pie o
en canal, basidndose en la preferencia por animales, que al estar listos para
el mercado se inserten en un paralelepipedo; que el contorno o sus perfiles
sean preferiblemente convexos antes que planos o céncavos, que predomi-
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ne lo ancho sobre lo estrecho, lo compacto sobre lo alargado, lo grueso so-
bre lo delgado y lo redondeado sobre lo anguloso.

Hoy dia, para reflejar el rendimiento en carne magra en funcioén de la
forma de la canal, los nuevos esquemas de evaluacién y categorizacién
prefieren referirse al "desarrollo muscular” o la "muscularidad”. En la
practica, ésta concepcién moderna de la conformacién descarta durante su
evaluacion, el desarrollo y el volumen de los depésitos de grasa, principal-
mente subcutdnea e intermuscular. En otras palabras, la valoracién de la
conformacién debe concretarse al desarrollo de la masa muscular y por lo
tanto, no debe estar afectada por la grasa.

Coémo se mide: Observando los contornos de la pierna (muslo y nal-
ga) del animal. Por ejemplo, el “doblar la nalga” en el argot de los mayo-
ristas significa un perfil superconvexo o convexo del trasero, mientras que
la expresién “carne de perro” implica canales angulosas, descarnadas. El
clasificador se abstrae de la cobertura de grasa y determina la puntuacién
del perfil. Para ello sirven patrones fotogrédficos y dibujos. También se
apoya en la llenura del lomo para ajustar su puntuacién: observa la superfi-
cie muscular en el ojo costal, analiza si corresponde a lo que se espera de
acuerdo al peso de la canal y ajusta la puntuacién inicial hacia el 1 (mayor
muscularidad de la esperada) o hacia el 4 (muscularidad inferior a la espe-
rada) de acuerdo a la escala siguiente (Cuadro II):

Cuadro II. Indice de Muscularidad de acuerdo al Perfil de la Pierna
y Area del Ojo Costal.

Indice Perfil de la pierna y area del ojo costal

Pierna muy convexa y drea muy extensa

[P N T

Pierna convexa y drea extensa

Pierna recta y drea ligeramente extensa
4 Pierna ligeramente céncava y drea deficiente
5 Pierna c6ncava y drea deficiente

Ventajas: Si no se deja enmascarar por la grasa, sirve para estimar la
relacién carme/hueso.

Desventajas: La “cuadratura™ corporal , para lograr una compacta-
cion ideal del supuesto arquetipo del animal de carne va en detrimento de
animales criollos, lecheros y cebuinos; precisamente los componentes ge-
néticos mas populares del mestizo D-P en el trépico americano. Anterior-
mente, las razas que no conformaban bien eran despreciadas como pro-
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ductoras de camne de cortes valiosos. Sin embargo, con los estudios de di-
seccién de la canal de diferentes razas y tipos, es el mito de la conforma-
cién para el arquetipo carnicero, que dice tener la mayor proporcién de
miuisculos caros en la canal, el que ha sido despreciado (1, 3, 5). Las peque-
fias diferencias detectadas entre razas responden a las diferentes tasas de
madurez quimica (composicional), es decir, a la diferente velocidad de de-
posicién y distribucién de la grasa corporal (1). No hay musculos cuadra-
dos; el tratar de cuadrar la forma de los animales implica acumular grasa y
a medida que aumenta la corpulencia por grasa, disminuye la proporcién
de cortes valiosos de la canal.

- Area del misculo del solomo (ojo costal) como
medida objetiva de muscularidad

Definicion: El drea del largo dorsal (en latin, Longissimus dorsi),
principal musculo del solomo (“lomo de agujas™) o chuleta de res, se des-
cubre cortando la canal, a sierra y cuchilla a nivel de la 12da costilla. La
superficie muscular debe quedar lisa y pareja. Por su contorno, también se
le conoce como ojo costal o del lomo.

Ventajas: Se determina facilmente mediante plantillas plasticas pun-
teadas. Los clasificadores entrenados no tienen necesidad de medirla ya
que la préctica le permite estimarla con bastante certeza. Es una de las me-
didas corporales que més se ha estudiado. Se utiliza en varios paises, por si
sola o en combinacién con otras medidas, para estimar por ecuaciones, la
muscularidad o el rendimiento en carniceria. Un ojo costal grande (4rea
muscular extensa) indica una mayor masa muscular o llenura en el lomo -
“un buen churrasco”-, que es una de la partes més apreciadas de la canal.
El corte del solomo en el 120. espacio intercostal divide la porcién lumbar
(solomo de cuerito delgado) de la toracica (solomo de cuerito grueso) dife-
rencidndolo en dos cortes de cualidades diferentes en el comercio al detal,
acorde con las normas industriales venezolanas (7).

Desventajas: Un corte no parejo, distorsiona el area del ojo costal,
que ademds no siempre es un reflejo del resto de la musculatura general de
la canal, especialmente de otros misculos caros que componen los cortes
del muslo y de la nalga. En Venezuela y otros paises se ha venido cuar-
teando la canal entre la 5a. y 6a. costilla, quedando un cuarto trasero largo
(con 8 costillas) y un delantero corto (con 5 costillas)(6). Como el ojo del
solomo debe medirse entre la 12a y 13a costilla (2), aproximadamente en
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la mitad de la canal, el cuarteo a este nivel ha acarreado los siguientes pro-
blemas: 1) Laborales: quejas de los obreros cargadores (caleteros) de cana-
les, por razones de cambio de técnicas habituales del oficio, empleadas por
largo tiempo con el trasero largo, 2) De transporte: disminucién de la efi-
ciencia de acomodo de cuartos en vehiculos transportadores que trabajan
con gancheras adaptada a traseros largos y 3) Comerciales: por resistencia
al cambio, especialmente de mayoristas despostadores, distribuidores y
carniceros que prefieren despostar y comercializar una tira completa de so-
lomo, sin diferenciar las calidades que existen a varios niveles anatémicos
del corte.

- Acabado

Definicion: El acabado total de una canal es evaluado en base a la
cantidad, clase y distribucién de la grasa interna, externa, intermuscular e
intramuscular, que méds o menos siguen este mismo orden cuando se van
depositando durante la vida del animal. En relacién a la dltima grasa depo-
sitada, se sefiala que su distribucién, observada como grasa entreverada en
la carne, es el factor que mas influye en la gustosidad de la carne. La pala-
bra marmoleo o marmorizacién se utiliza en la literatura para describir
éste veteado de grasa ya que recuerda a las vetas del marmol. A medida
que la cantidad de grasa externa aumenta, por lo general, también se acen-
tia el grado de entreverado o marmorizacién.

Lo més deseable es que una canal exhiba una delgada capa de grasa
externa y tenga una marmorizacién abundante pero esto es la excepcién, la
regla en animales Cebi o en tipos del D-P con alto porcentaje de sangre
Cebii, bien cebados, es lo contrario: mucha grasa por fuera que no entra al
muisculo. En Venezuela, donde la masa de consumidores esta orientada ha-
cia el precio del producto, la calidad, por lo general se pasa por alto y se
sabe que la mayoria prefiere los cortes de camne sin grasa. Sin embargo,
cuando de calidad se trata, se le debe dar mérito a aquellas canales que lle-
van un mejor acabado que otras. Esto no significa que debe ser excesivo,
como se explicard mas adelante.

Como se mide: El clasificador observa el acabado exterior e interior
de la canal y describe su abundancia (Cuadro III), ajustidndola por el espe-
sor de la grasa de cobertura y el marmoleo en el ojo costal. La presencia de
marmoleo o acabado muscular, deberfa tener una mayor prioridad para el
ajuste, ya que es un mejor indicativo de la calidad.
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Cuadro IIl. Descripcién de la abundancia del acabado de grasa en la
canal por el nuevo sistema de clasificacion

Indice Acabado

1 Muy abundante
2 Abundante

3 Medio

4 Ligero

5 Ausente

Desventaja: La grasa interna (perirrenal, pelviana y cardiaca) de las
canales, es parcial o totalmente retirada durante el beneficio, siendo varia-
ble la cantidad remanente de éstas grasas de depdsito en la canal. Cuando
no se les retira de la canal, estos acumulos de grasa pueden representar
hasta el 5% del peso de la canal y se constituye por ende, en un factor im-
portante para evaluar el rendimiento en cortes vendibles ya que la mayor
parte de esta grasa es rechazada comercialmente. Otra desventaja es que el
marmoleo, considerado por muchos, el principal indicador de calidad, no
puede ser observado cuando la canal estd caliente. Ademds, no tiene gran
variacién y muchas veces estd ausente en las canales tipicas del Cebii y sus
cruces, especialmente en toros, dejando la evaluacién del acabado limitada
a la grasa superficial de la canal.

- La medicién de la capa de grasa a nivel del ojo costal
como medida objetiva del acabado.

Definicion: es el grosor que presenta la grasa de cobertura de la canal
medida a nivel del ojo costal.

Ventajas: Se sabe que al aumentar el espesor de la capa de grasa que
se deposita sobre el miisculo L.dorsi, el rendimiento general en cortes dis-
minuye. Por ello, es la medida corporal que més se asocia -en forma nega-
tiva- al rendimiento en cortes de carniceria magros. Sin embargo, las cana-
les desnudas o “lavadas” de grasa, no son las preferidas. Una tela de grasa
es deseable, porque sirviendo de empaque natural de la canal y sus cortes,
previene su desecacién y mermas, protege al misculo frente a suciedades o
microbios, y disminuye ademds, el encogimiento muscular y el endureci-
miento de las carnes por exposicién a temperaturas extremas. Sin embargo,
el exceso es indeseable por la razones del desperdicio. Por eso, la categoria
mas exigente (AA), no puede tener una capa de grasa mayor a 1 cm.
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Desventajas: Como se mide puntualmente en el ojo costal, s6lo apre-
cia la grasa del lomo. Debe entonces ajustarse por el resto de las superfi-
cies grasosas de la canal, es decir por el acabado exterior.

Por ejemplo, si el espesor es de 1 cm y se nota que la cobertura de
grasa es evidentemente mas gruesa y hace un acabado uniforme sobre la
nalga y los muslos, se ajusta por encima de 1, tratando de promediar la to-
talidad del acabado.

III. DETERMINACION FINAL DE LAS CATEGOR{AS POR EL
NUEVO SISTEMA VENEZOLANO.

El cuadro IV indica la descripcién de las seis diferentes categorias en
canal para las clases de bovinos mediante las exigencias de peso, madurez,
acabado y muscularidad.

Cuadro IV. Clasificaciéon y categorizacion de la carne bovina en canal
en Venezuela

Categoria Clase Pesoen  Madurez  Acabado  Muscu-
Canal laridad
TERNERA BOS y BAS >70Kg 1-2 1-2-34 1-2-3
OPTIMA NOyNA >220 Kg 1-2-3-4 1-2-34 1-2
(AA)
EXCE- TONONA y VA M>210Kg 1-2-3-4 1-2-3-4 1-2-3
LENTE
(A)
H>180Kg

SELECTA NOTONAVAMAy >140Kg 1-2-34-5 1-2-34 1-2-3
(B) ME

SUPERIOR Cualquiera >140Kg 1-2-3-4-5-6 1-2-34 1-2-3-4
©

STANDAR Cualquiera Sin limite 1-6 1-2-3-4-5 1-2-3-4-5
(D)

BOS= Becerros, BAS= Becerras, NO= Novillos, NA= Novillas, TO= Toros,
VA= Vacas, MA= Mautas, ME= Mautes, M=Machos, H= Hembras,

El nuevo sistema de categorizacién trata de cambiar la filosofia actual
del comercio de la carne. Elimina oficialmente la terminologia errada de ti-
pificacién de cortes en carne de primera, de segunda y de tercera. No es
correcto sefialar a un corte de primera sélo porque se deriva de la pierna y
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los lomos. Es verdad que existen diferencias de calidad entre cortes, pero
la tipificacién de cortes, bien arraigada en el comercio al detal venezolano,
no las diferencia. No es la misma calidad, la de un Solomo (misculo lon-
gissimus) que la de un Muchacho Redondo (misculo semitendinoso) atin
del mismo animal; mucho menos de diferentes categorias. Estas diferen-
cias en calidad deben convertirse en sefiales de mercado y reflejarse en los
precios. A partir de la nueva clasificacién se recomienda hablar de los cor-
tes por su denominacién individual o agruparlos genéricamente en 1) cor-
tes valiosos deshuesados, constituidos por los de alto valor (antes “de pri-
mera”) y los de valor intermedio (antes “de segunda”) y 2) el grupo de
bajo valor que son la falda y el resto de los cortes con hueso (antes “de
tercera”). Finalmente, para mejorar el lenguaje de mercadotecnia de la car-
ne y poder recibir el productor las sefiales del consumidor, la mercancia al
detal debe describirse por su nombre y apellido. Esto quiere decir que a fi-
nes de la compra-venta y el reporte de precios debe especificarse el nom-
bre de corte (ej. solomo), seguido de la categoria del animal (¢j. AA u OP-
TIMA) por apellido.

IV. TIPIFICACION RACIAL Y CARACTERISTICAS CARNICAS.

Muchos estudios se han efectuado en diversas partes del mundo para
conocer las caracteristicas en canal y de la carne de diferentes razas puras,
sus cruces o tipos, dada la importancia comercial de la clasificacién que re-
cibirdan a nivel del matadero (1, 3, 4, 5, 10, 11, 13, 14, 15, 16). Se ha com-
probado que las llamadas razas no especializadas en carne, como las razas
lecheras (Holstein o Jersey, entre otras) pueden tener tan buena calidad
como rendimiento en cortes magros valiosos (3, 5, 14, 15) a pesar que no
clasifiquen tan bien como las [lamadas razas inglesas de maduracién pre-
coz (Angus, Hereford, entre otros). La precocidad en maduracién corporal,
caracteristica del novillo tipo inglés, se refiere aqui a la capacidad de acu-
mular grasa en su cuerpo a pesos relativamente bajos. Las razas del tipo le-
chero, como la Holstein, son consideradas de maduracién tardia, es de-
cir, comienzan a engordarse tarde, a pesos relativamente mayores: en otras
palabras, con el mismo peso de las inglesas tendrdn menos grasa en el
cuerpo. Al extremo opuesto de la tipificacién estdn aquellas razas de ma-
duracién muy tardia con mucha corpulencia y tamafo, representadas por
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las originadas del resto del continente europeo, entre otras las francesas
(Charolesa), italianas (Chianina) y alemanas (Simmental), pertenecientes
al llamado tipo Continental, que rinde carnes de alta magrez. Ademdés de
las razas mencionadas, pertenecientes todas a la especie Bos taurus, estin
las razas de Bos indicus o cebuinas (Brahman, Nellore, etc.) de variable
maduracién, del tipo tardio, pero que la posicién relativa en la tasa de ma-
duraci6én corporal con el tipo Lechero no estd clara. Se advierte que la se-
gregacion por tipos raciales de acuerdo a su maduracién corporal, corre el
riesgo de equivocarse ya que se reconoce la existencia de una amplia va-
riacién en la proporcién de componentes corporales (grasa, miisculo y hue-
s0) a edad o peso constante, dentro de razas o mestizajes.

No existen datos para comparar el desempefio de tipos raciales al cla-
sificar por el sistema Andino, que, como se dijo, esta orientado a clasificar
canales estrictamente por calidad. Sin embargo, en otros sistemas de cate-
gorizacién por calidad como el estadounidense (2, 17) basado en madurez
y sobre todo, en marmoleo, el desempeiio es el siguiente: clasifica mejor el
tipo Inglés, le sigue el Continental, y quedan de dltimo los tipos Cebi y
Lechero (4). La revision de 29 trabajos diferentes (4) determiné que la raza
o el tipo racial no parece afectar el sabor o la jugosidad de la carne, pero
que la carme de Cebu y sus cruces la catalogan como menos tiernas que los
tipos, cruces o razas Inglesas, Lecheras o Continentales, concluyendo que
si no fuera por la influencia del B, indicus, 1a raza, desde un punto de vista
prictico tendria poco que ver con la calidad de la carne. Un estudio preli-
minar venezolano (13) con muestras de carne de D-P y Cebd, servidas a
catadores aiin en la fase de entrenamiento, no arrojé diferencias entre los
tipos. En la produccién comercial de ganado para sacrificio de Venezuela,
se pueden reconocer fenotipicamente tres tipos raciales principales: i) El
tipo del D-P, manejado asi desde hace muchas décadas, en el Occidente
del pais, como producto de cruzamientos alternos, no necesariamente siste-
maticos, de razas cebuinas y lecheras, del cual se han descrito tipos (Mo-
saico Zuliano) y cruces (16), ii) El tipo Continental, de data mas reciente,
producto de la introduccién de genes B. taurus Continentales en el rebafio
nacional, principalmente a través de cruzamientos con cebuinos y iii) El
tipo Cebi, que integra la mayoria de la poblacién bovina nacional, repre-
sentado por la Brahman o razas cebuinas brasilefias, o sus cruces absorb-
entes del Criollo.

El tipo del D-P, descrito aqui para Venezuela no define a priori su
mejor aptitud para la produccién simultidnea de carne y leche. La mayoria
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de las razas pertenecientes al tipo Continental han sido utilizadas con un
Doble o Triple Propésito (Leche, Carne, Traccion) en sus respectivos pai-
ses de origen. De la misma manera, las facultades lecheras de la vaca Cebu
o la Criolla en el trépico, son bien reconocidas. Debe quedar claro que esta
diferenciacién en tipos raciales del ganado venezolano para sacrificio, ser-
vird para analizar su potencial de categorizacion, pero de ninguna manera
indica su potencial de produccién en el D-P, porque eventualmente, los
tres tipos pueden utilizarse con esta doble finalidad.

V. COMO CATEGORIZARAN LOS PRINCIPALES TIPOS
RACIALES CON EL NUEVO SISTEMA?

Se deja esta interrogante a “doble propdsito”, ya que toda respuesta
racional debe iniciarse por “depende de las circunstancias...”. Las circuns-
tancias estdn definidas por el sistema de produccién en sus diferentes fases
(cria, levante y ceba), especialmente las pricticas de manejo y alimenta-
cién de los diferentes tipos durante la ceba. A fin de aproximarnos a la res-
puesta esperada, partiendo de que se siga manteniendo la estructura genéti-
ca del rebafio nacional y permanezcan invariables las prcticas de manejo,
se presenta el andlisis preliminar de un banco de datos sobre caracteristicas
en canal de 874 bovinos venezolanos sacrificados entre 1992 y 1994. El
Cuadro V presenta las caracteristicas de la muestra, segin la regién de pro-
cedencia, el tipo racial y la clase sexual. El tipo racial fue determinado an-
tes de la matanza por veterinarios entrenados, observando el predominio
racial aparente en los animales. En algunos casos, se pudo contar con la in-
formacion del cruce o de la raza, sobre todo en Continentales. El mestizaje,
en la inmensa mayoria de los casos, siempre tuvo el componente Cebu. El
tipo Lechero fue denominado convencionalmente D-P y estuvo repre-
sentado por las razas o cruces de Holstein, Pardo Suiza y los tipos Carora y
Mosaico. El tipo Continental, por las razas o cruces de --Charolesa, Chia-
nina, Limousina, Simmental, Marchigiana, Romagnola, o Gelbvieh. El tipo
Cebii lo representé ganado bien acebuado con influencia manifiesta del
Brahman y razas Cebuinas brasilefias.
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Cuadro V. Composicion de la muestra por tipo racial, clase sexual y
region de procedencia.

Tipo racial y clase sexual

Cebi Doble Propésito Continental

HA NO TO HA NO TO HA NO TO Total
Region de Procedencia regién
Andina 5 93 9% 0 8 4 0 3 6 209
Centro-Occidental 21 23 236 9 12 25 4 2 15 347
Los llanos 22 7 40 0 | 12 0O 17 99
Zuliana 0 129 o4 0 5 15 0 3 3 219
Total por clases 48 252 430 9 25 45 16 8 41
% dentro de tipo racial 7 35 59 11 32 57 25 12 63 874

HA= Hembras (Vacas y Novillas); NO= Novillos, TO= Toros.

La procedencia fue determinada por la gufa o certificado de moviliza-
cién de ganado, agrupando los estados de origen por regiones. La clase se-
xual, observada en pie, fue constatada por las caracteristicas sexuales pri-
marias y secundarias en canal. Los animales fueron sacrificados de acuer-
do a los procedimientos normales de faena y sus canales evaluadas por di-
ferentes criterios, previendo su utilizacién para diferentes alternativas de
categorizacion, incluyendo la actual. Las canales fueron despostadas por
carniceros profesionales con los procedimientos venezolanos de carniceria
y se tomaron los pesos de cada uno de los cortes, el hueso limpio y las gra-
sas. Dado que se utilizaron los mismos indicadores del rendimiento y/cali-
dad del Decreto 181(8) y escalas similares de puntuacién, se pudo estimar,
para cada animal, la categoria mas probable de acuerdo al nuevo sistema.
Esta categorizacién simulada fue efectuada en conjunto por dos evaluado-
res, de los cuales, uno es supervisor nacional de clasificadores adscrito a la
Unidad Técnica Nacional de la Carne del Ministerio de Agricultura y Cria.
Con los datos asi generados, se determiné con tablas de frecuencia, la pro-
porcién de categorias alcanzadas con la clasificacién de cada tipo racial a
Ziferentes pesos en canal. Dada la ventaja numérica del tipo Cebi en la
muestra y otros desbalances en el nimero de observaciones para las sub-
clases, en el estudio (Huerta-Leidenz et al., datos atn sin publicar) se pro-
cedi6 a un andlisis de varianza por cuadrados minimos, una técnica esta-
distica que ajusta y hace equitativa la comparacién de tipos raciales de una
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misma categoria, en el rendimiento de componentes al desposte. Las figu-
ra 1 muestra la categorizacién de cada submuestra de tipo racial mostrando
la proporcién alcanzada por cada categoria. Es relevante sefialar que la
muestra del tipo D-P tiende a alcanzar una ligera ventaja en la proporcién
de la categoria de mayor calidad AA (Optima), a pesar de contener una
proporcién de novillos similar a las muestras de Cebi (Cuadro V). Sin em-
bargo, su proporcién de canales A (Excelente) es inferior. Las otras tres fi-
guras describen como se distribuyen por pesos la proporcién de categorias
AA (Figura 2), A (Figura 3) y B (Figura 4) dentro del tipo racial. En la Fi-
gura 2 se puede observar que en el tipo D-P, la categoria AA se sustenta
con una alta proporcién de animales livianos (menores de 240 kg). Esta
observacién parece indicar una mayor precocidad en la maduracién del
tipo D-P con relacién a los otros tipos y posiblemente, esta reflejando su
peso Optimo para canales de mayor calidad. El tipo Continental, en cam-
bio, llega a esta categoria sobrepasando los 240 kg de peso en canal.

ac
oB
|a
& AA

CEBU CONT. D.P.

Figura 1. Proporcién de las diferentes categorias en canal por sub-
muestras de tipo racial.
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0> 280 Kgs
W 240-280 Kgs
B < 240 Kgs

CEBU CONT DP

Figura. 2. Proporcion de animales categorizados como AA (Optima)
en diferentes rangos de pesos de la canal por tipo racial

D>280 Kgs
B 240-280 Kgs
B <240 Kgs

CEBU CONT. D.P.

Figura 3. Proporcién de animales categorizados como A (Excelente)
en diferentes rangos de peso de la canal por tipo racial

0> 280 Kgs
W 240-280 Kgs

B< 240 Kgs

CEBU CONT. D.P.

Figura 4. Proporcién de animales categorizados como B (Selecta) en
diferentes rangos de peso de la canal por tipo racial
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El Cuadro VI resume los resultados parciales del andlisis de la varia-
cién en componentes del desposte comercial de acuerdo al tipo racial. Para
cada una de las tres primeras categorias del sistema, el tipo Continental
aventaja en la proporcién de cortes de mayor (alto) valor comercial deriva-
dos de la canal, seguido por el Cebii. Sin embargo, sin ser estadisticamente
diferente del D-P en cortes de alto valor o del total de cortes valiosos en
canales AA, el tipo Cebu tiende a rendir una mayor proporcién de su peso
en grasas de canales AA, A y B. El tipo D-P, por su parte, destaca con la
mayor proporcion de cortes de valor intermedio, que al ser sumada a la
proporcién de cortes de alto valor, resulta en una ventaja significativa so-
bre el tipo Cebi en las categorias A y B. A algunos les sorprenderé encon-
trar que animales de esta muestra, sujetos a prejuicios comerciales tan
arraigados por parte de mayoristas, como los D-P, arrojen estos resultados.
Aiin més, los datos sefialan que la caracteristica indeseable del “hueso pe-
sado” en D-P, es insignificante desde el punto de vista estadistico en las
categorfas AA y A. El hueso limpio resulta ser mis pesado en Continenta-

Cuadro V1. Comparacién de tipos raciales de una misma categoria
(AA, A, B) en el rendimiento de diferentes componentes
de la canal en carniceria.

Categoria y tipo racial

AA A B
Rendimiento Z DP C Z DP C Z ©DP C
del componente (%)
Cortes valiosos
sin hueso
Alto Valor 30.4* 29.1° 319* 306° 29.9° 320* 300° 295° 31.0°
Valor Medio 220° 258 225% 253% 289° 250 24.8° 276* 256

Total cortes valiosos 52.4° 549° 545° 559° 588 569% 5438° 57.1° S56.6°
Cortes Con Hueso +

Falda 207° 21.0° 21.0° 205° 207 21.0° 205° 209% 21.0°
Hueso limpio 12.3* 127° 122% 123° 129° 13.0° 120° 124% 127°
Grasa retirada

de cortes 119° 94* 104* 94° 63° 77 106*° 81° 8.1°
Grasa interna 25" 19° 19° 18 122 14 20° 168 16

AA= Categorfa Optima; A=Categorfa Excelente, B= Categorfa

Selecta; Z= Cebii; DP= Doble Propésito; C= Continental

a,b Valores de rendimiento en cortes o en otros componentes que porten letras distintas al comparar
tipos raciales dentro de una misma categorfa, son declarados estadisticamente diferentes con una
probabilidad de error menor o igual al 5%.
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les de la categoria B, una desventaja, apoyada estadisticamente, frente al
tipo Cebii que tendi6 a exhibir, en general, osamenta liviana.

V1. EJEMPLO DE VENTA EN CARNICERIA

Para significar comercialmente los resultados del Cuadro VI se ilustra
la comparaci6n de 2 canales: una proveniente de un novillo Cebi contra otra
proveniente de un novillo del D-P. Asumamos que las dos canales pesaron lo
mismo (240 Kg), por lo que el valor de adquisicién de las dos seré idéntico.
Segin el reporte del Consejo Venezolano de la Camne (CONVECAR) (Co-
municacién personal del 30 de Agosto de 1995) el precio para la canal AA
era de 570 Bs/Kg, por lo tanto, el valor de adquisicién de cualquier canal
serd: 240 Kgs X 570 Bs/Kg = 136.800 bolivares. Los ingresos brutos prove-
nientes de la venta en carniceria, segin los precios al detal por cortes, aporta-
dos por el mismo reporte de CONVECAR se describen en el Cuadro VIL.:

Cuadro VII. Comparacién de utilidad bruta a nivel de carniceria por
venta de cortes* de canales AA de tipos Cebid y Doble Pro-

pésito.
Tipo racial
Cebud Doble Propésito
Cortes Rendimiento  Precio Ingresos Rendimiento  Precio Ingresos
del por del por
Corte  venta Corte _venta

Cortes sin hueso (%) (Kg) (Bs.) (Bs) (%) (Kg) (Bs) (Bs)
Alto Valor 304 7296 1000 72960 29.1 69.84 1000 69840
Valor Medio 220 5280 900 47520 258 6192 900 55.728
Cortes con 207 4968 600 29.808 21.0 50.4 600  30.240
hueso + falda
Total ingresos 150.288%* 155.808*

* No se estdn considerando los ingresos por venta de hueso, ni de la grasa recortada y renal.

Segtin el cuadro anterior, debido al mayor rendimiento de cortes ma-
gros valiosos (sin hueso) con las canales provenientes de animales D-P, és-
tas le generardn un mayor beneficio al detallista, (Bs. 5.000,00 adicionales)
asumiendo que el precio para ambas canales es el mismo en el frigorifico.
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VII. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

El nuevo sistema de clasificacion de canales venezolano estd basado
en factores que han probado afectar la calidad y el rendimiento de la carne
vendible. El mismo permite acomodar diferentes tipos raciales y segregar-
los por categorias con valores comerciales diferentes. El ganado tipico del
sistema venezolano con Doble Propdsito muestra tener ventajas utilitarias
considerables para el carnicero, ventajas que no son reflejadas o aprove-
chadas en la valoracién comercial a nivel de finca. El ganadero venezolano
debe aprender a conocer y manejar el sistema de clasificacién y debe invo-
lucrarse més en la negociacién con el matadero pues es la tnica forma de
conocer el desempefio en canal de sus lotes y pulsar verdaderamente el
mercado. Si no, serd siempre presa facil de mayoristas con prejuicios in-
fundados. A medida que se vaya adoptando el desposte centralizado a ni-
vel del sitio de beneficio, mas informacién técnica y sefiales de mercado
podréan ser captadas por los criadores. Una buena proporcién de Novillas y
Novillos D-P son elegibles para alcanzar la categoria tope (AA) a pesos re-
lativamente livianos ( < 240 kg) en comparacién con los Continentales.
Las ventajas en el rendimiento de cortes de alto valor del tipo Continental
debe ser contemplada en relacién al mantenimiento a pastoreo de vacas de
gran tamaifio, o partos distocicos por altos pesos al nacer, o no suficientes
grasas de reserva en ganado expuesto a variaciones estacionales de oferta
de nutrientes, especialmente energfa. Ante la penuria nutricional que en-
frenta ciclicamente nuestro ganado o en sequias prolongadas, los cruces
con predominancia de Cebu o los tipos de maduracién mas precoz como el
D-P tienen las de ganar.
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